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Per il bianco, anche qui
con caratteristiche che ne
Permettono un abbinamento \\
Slcuramente non \imitato a pochi |
Platti (puo, grazie al suo corpo e
alla sua mineralita spaziare con | 1
eleganza dal crostaceo ai funghi, \ ]
dal formaggio al foie gras, dal \ 9
pollame ai tartufi), suggerisco, a \ 1
chi ancora non \o conoscesse, di \ i
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provare un Timorasso. Questo
Vitigno originario del sud del
Piemonte (colli Tortonesi)
Sl era praticamente estinto
per la complessita della sua
coltivazione, ma é stato oggetto
negli ultimi 30 anni di un vasto
e — movimento di rilancio e recupero
Y (ma vale la pena Ipeterlo) che 'hanno reso oggi uno dei
3€0uno Spumante Brut con bianchi italiani pin interessanti,
ta capire quale vino dolce

» eccellente per corpo elongevita.
8amento con il Moscato Dovendone scegliere unoil
tbbligo, quando si tratta di mio suggerimento & il Montine
@to o frutta secca, trovare della cantina La Colombera. Le
Hcile. La regola generale & caratteristiche di questo wi
dolcezza rispetto al gusto che si presta come pochial
lssiti possibilj scelgo bianchi all'invecchis

lmpione di doicezza ma privilegiar

€che su tutti, ma anche Wl ol By

1€ parlanc di spieedi
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